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CREMANT DE LUXEMBOURG

Cuvée Antoinette

CUVEE ROSE
0,75L
0::-30 REBSORTE Cuvée rosé
@/ QUALITAT AOP
GESCHMACK brut
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Luxemburger Mosel

LAGE

TRINKTEMPERATUR ca. 5-7°C
WI VERZEHR- Eignet sich sehr gut zum Aperitif aber auch zu
I EMPFEHLUNG sommerlichen Salaten.

CHARAKTERISTIK

Ein erfrischender Crémant mit feiner, brillanter
Lachsfarbe. In der Nase Aromen von roten
Frichten, Kirsche und Erdbeere tUberwiegen. Im
Mund ist er sehr cremig, aromatisch und
ausgewogen. Er behalt seine Frische und ist
trotzdem rund.

DPE:LAT\ON D'O;GINE F;ROTE'GE’E Restzucker e 13'0 g/l
OSELLE LUXEMBOURGEOISE Saure ca. 559/l
ANTOINBTTE Alkohol  ca. 12,0% Vol.
rémant de 'LuxembOlll'g INHALT 0,751
(14
?ﬂ i GTIN Flasche 5450064910626
DOMAINES
VINSMOSELLE 5450064910633

Moselland eG Winzergenossenschaft

Bornwiese 6, D-54470 Bernkastel-Kues

GTIN Kartonage

(06531)57-0
(06531)95057-137
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