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APPELLATION D’ORIGINE PROTEGEE
MOSELLE LUXEMBOURGEOISE
CUVEE
ANTOINETTE

(rémant de Luxembourg

ar

DOMAINES
VINSMOSELLE

INHALT

GTIN Flasche

GTIN Kartonage

(06531)57-0
(06531)95057-137

Moselland eG Winzergenossenschaft
Bornwiese 6, D-54470 Bernkastel-Kues

Cuvée weil3
AOP
brut

Luxemburger Mosel

ca. 5-7°C

Ein erfrischender Crémant, der perfekt zu
Vorspeisen, Fisch, Meeresfriichten, sommerlichen
Salaten oder auch Gefliigel passt.

Sehr feines anhaltendes Mousseux, gepragt durch
Feinfruchtigkeit, Harmonie und Lebendigkeit.
Noten von Pfirsich und gelben Frichten.
Ausgewogenes Verhéltnis zwischen
Burgundersorten fir die Fille und Riesling fur die
Frische.

Restzucker ca. 14,0 g/I
Saure ca. 6,0 g/l
Alkohol ca. 12,0% Vol.
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