
CRÉMANT DE LUXEMBOURG

Poll-Fabaire
PINOT NOIR

0,75 L

REBSORTE Pinot Noir

QUALITÄT AOP

GESCHMACK brut

ANBAUGEBIET
LAGE

Luxemburger Mosel

TRINKTEMPERATUR ca. 5-7°C

VERZEHR-
EMPFEHLUNG

Die Cuvée begleitet perfekt eine Entenbrust mit
Kirschen, aber auch gebackene Desserts mit roten
Früchten.

  INHALT 0,75 l

  GTIN Flasche 5450064009368

  GTIN Kartonage 5450064002383

  CHARAKTERISTIK Die feine, lachsrote Farbe und die Finesse seines
Mousseuxs machen den ersten Eindruck aus. Die
Nase ist fast opulent mit ihren Aromen von roten
Früchten. Finesse im Zusammenspiel mit Kraft,
Struktur und Charakter. 

Restzucker ca. 12,5 g/l
Säure ca. 4,0 g/l
Alkohol ca. 12,5% Vol.

Moselland eG Winzergenossenschaft

Bornwiese 6, D-54470 Bernkastel-Kues

(0 65 31) 57 - 0

(0 65 31) 9 50 57 - 137
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