WEISSWEIN

Aus gutem Grund

AUXERROIS ERZEUGERABFULLUNG

e —
e
=
e ——
P—

0,75L
0:0:0 REBSORTE Auxerrois
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@ QUALITAT Qualitatswein
~
’f‘ GESCHMACK trocken
ANBAUGEBIET Mosel
LAGE
Jl TRINKTEMPERATUR ca. 8-10°C
wl VERZEHR- Dieser trockene Auxerrois ist in feinflhliger
I?  EMPFEHLUNG Allrounder fir gemtliche Genussmomente.
Harmoniert wunderbar mit Vesperplatten, mildem
Schnittkdse, Flammkuchen, feinen Cremesuppen
oder einfach als entspannter Feierabendwein.
,/\US GUJ rEM ; CHARAKTERISTIK Puristis.,che Harmonie im Glas. Dieser Auxerrois
i schmeichelt dem Gaumen vom ersten Schluck an:
G R LJ H\] D Zarte Aromen von gelbem Apfel, Mirabelle und
AUXERROIS frischen Mandeln verbinden sich mit einer seidigen
TBOCKEN ' Textur. Seine besonders sanfte, gut bekémmliche
Struktur macht ihn zum idealen Wein fur alle, die
sdurearme, aber ausdrucksstarke und gehaltvolle
WeiBweine schatzen.
Restzucker ca. 4,7 g/!
Saure ca. 54 g/l
Alkohol ca. 12,0% Vol.
INHALT 0,751
GTIN Flasche 4006975219115
GTIN Kartonage 4006975219122
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